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評価項目 

 

A（100 点） 

 

B（80 点） 

 

C（60 点） 

D（１つでもあ

てはまれば不合

格） 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラ

ル、酵素反応、そ

れぞれの分析の原

理について説明で

きる（C-2） 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析の原理に

ついて、文献等の

情報を基に論理的

に説明できる 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析の原理に

ついて論理的に説

明できる 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析の原理に

ついて説明できる 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析の原理に

ついて説明できな

い 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラ

ル、酵素反応、そ

れぞれの分析法の

手順を習得し、実

験結果を導くこと

ができる（C-2） 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析法の手順

を十分に習得し、

実験結果を導くこ

とができている 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析法の手順

を習得し、実験結

果を導くことがで

きている 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析法の手順

を概ね習得し、実

験結果を導くこと

ができている 

食品中の脂質、色

素成分、ミネラル、

酵素反応、それぞ

れの分析法の手順

を習得できておら

ず、実験結果を導

くことができてい

ない 

実験結果をまと

め、考察すること

ができる（C-2） 

実験結果をまと

め、文献等の情報

を基にして詳細に

論じ、考察するこ

とができる 

実験結果をまと

め、詳細に論じ考

察することができ

る 

実験結果をまと

め、考察すること

ができる 

実験結果をまと

め、考察すること

ができない 

パワーポイントを

作成しプレゼンテ

ーションができる

（C-2） 

見やすいパワーポ

イントを作成し、

分かり易いプレゼ

ンテーションがで

きる 

見やすいパワーポ

イントを作成し、

プレゼンテーショ

ンができる 

パワーポイントを

作成しプレゼンテ

ーションができる 

パワーポイントを

作成しプレゼンテ

ーションができな

い 

 


